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ONSOZ

Icerisinde pek cok sembol, anlam ve deger tasiyan kurban ibadeti

sadakatin, Allah’a itaat ve teslimiyetin gostergesidir. Miminler her Kurban
Bayrami’nda Cenab-1 Hakk’a baghiliklarini bir kez daha ifade ederken, hak
ve hakikat igin her tirli fedakarlig yapabileceklerini de géstermis olurlar.

Insanlik tarihi boyunca hemen biitiin dinlerde kurban uygulamasi mevcut
olmakla birlikte sekil ve amac yoniiyle aralarinda farkliliklar bulunur.
Kur'an’da Hz. Adem’in iki oglunun Allah’a kurban takdim ettiklerinden séz
edilir (el-Maide 5/27); bir baska ayette de ilahi dinlerin hepsinde kurban
hitkmiiniin konulduguna isaret edilir (el-Hac 22/34).

Kurban ile ilgili olarak ayet ve hadislerde 6nemli agiklamalar yer almis,
bu cercevede olusan fikih kiltiiriinde de konu hakkinda ayrintili bilgi
verilmistir.

Kurban gerek fert gerekse toplum agisindan cesitli yararlar tasiyan
mali bir ibadettir. Kisi kurban kesmekle Allah’in emrine boyun egmis ve
kullugunu ifade etmis olur. Miiminler her kurban kesiminde Hz. Ibrahim




ile oglu Ismail’in Cenab-1 Hakk’in buyruguna mutlak itaat konusunda verdikleri basarili sinavin hatirasin
tazelemis ve kendilerinin de benzeri bir itaate hazir oldugunu géstermis olmaktadir.

Kurban toplumda kardeslik, yardimlasma ve dayanisma ruhunu canli tutar, sosyal adaletin gerceklesmesine
katkida bulunur. Ozellikle et satin alma imkan hic bulunmayan veya cok sinirli olan yoksullarin bulundugu
ortamlarda onun bu roliinti daha belirgin bicimde gérmek miimkiindir. Zengine, malin1 Allah rizasi icin
harcama aliskanligini kazandirir, yardimlasma ve baskalariyla paylasma kiltiiriint gelistirir, onu cimrilik
hastaligindan ve diinya malina tutkunluktan da kurtarir. Fakirin de Allah’a siikretmesine, diinya nimetinin
yerytiziindeki dagilimi konusunda karamsarlik ve diismanliktan kendini kurtarmasina ve kendini toplumunun
bir iyesi olarak hissetmesine vesile olur.

Sehirlesmenin artmasi, iletisim ve ulasim imkanlarinin gelismesi kurban ibadetini bugiin daha farkl boyutlara
tasimistir. Kent sartlarinda bireysel olarak kurban kesmenin zorlugu vekaletle kurban organizasyonlarina

olan ilgiyi artirmistir. Bu durum hayir hizmetleri igin calisan resmi ve sivil kuruluslara 6nemli sorumluluklar
ylUklemektedir. Bu sebeple iilkemizde kurban ibadetinin dinimizin emrettigi élciilere, ayn1 zamanda gerekli
saghk ve cevre sartlarina uyularak gondl rahatligr icerisinde yerine getirilebilmesi icin bir takim tedbirler
alinmaktadir. Kurbanla ilgili is ve islemler, Bakanlar Kurulunun 24/10/2001 tarih ve 2001/3214 sayili karar
geregi olusturulan“Bakanliklararas1 Kurban Hizmetleri Kurulu”nca yiritilmektedir.

Kurulun sekreterya gérevini Diyanet Isleri Baskanligi Din Hizmetleri Genel Miidiirligti yapmaktadir. Kurul,
kurban hizmetlerinin diizenli bir sekilde yiiriitiilmesi icin gerekli tedbirleri almakta ve uygulamada ortaya
cikan aksakliklar gidermek icin tesebbislerde bulunmaktadir.

Din Hizmetleri Genel Miidirligi tarafindan hazirlanan “Kurban Rehberi”nin, kurban organizasyonu yapan
kurumlar ve kurban hizmetlerinde gérevlendirilen personelin yani sira biitiin vatandaslarimiza yardimci
olmasi hedeflenmektedir.

Din Hizmetleri Genel Miidiirliigii



IBADET NE DEMEKTIR?

Ibadet, Allah’a géniilden yonelmek, boyun egmek ve itaat etmek demektir.
Ibadet, Yiice Allah karsisinda boyun egmenin zirvesi ve O’na olan sevginin
gostergesidir. Ibadetin Allah katinda bir degerinin olabilmesi icin sadece
O’nun rizas1 i¢in yapilmasi gerekmektedir.

Allah katinda makbul olan ibadet, ¢ikar diisiincesi olmadan samimi bir
niyet ve ihlasla yapilandir. Bununla beraber, ibadetlerde fert ve toplum
icin maddi ve manevi pek cok faydalar oldugu da bir gercektir. Kaldi ki
Allah’li Teala ibadetlere muhtac degildir, fakat insanoglunun ibadete
ihtiyaci vardir.

Ibadetlerin hikmet ve amaclan iizerinde diisiiniirken onu tek bir boyuta
indirgemek uygun degildir. Bu hem ibadetin mahiyeti hem de bu ibadeti
yerine getirenlerin bulunduklar1 mertebe ve seviye bakimindan dogru
degildir. Mesela kurban ibadeti igin bir taraftan kulun teslimiyeti 6ne
cikarken diger taraftan sosyal yardimlasma ve iktisadi etkenler goz ards
edilmemelidir.




“... Kendilerine
rizik olarak
verdigi
(kurbanlik)
hayvanlar iizerine
belli giinlerde
(onlar kurban
ederken) Allah’in
adini ansinlar.
Artik onlardan
siz de yiyin,
yoksula fakire de

yedirin.”

(Hacc Suresi, 28)




“Allah her seyde
iyi davranmamizi
emretti;
oldiiriirken bile
incitmeden
oldiiriin, hayvan
keserken hayvani
fazla acitmayin,
keseceginizde
bicagimzi iyice

bileyin ki hayvan
ac1 cekmesin.”

(Nesai, Dahaya, 26)
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I. BOLUM

A. Kurbanla ilgili Dini Hiikiimler

Sozliikte “yaklasmak, Allah’a yakinlasmaya vesile olan sey” anlamlarina
gelen kurban, dini bir terim olarak, ibadet maksadiyla, belirli sartlar
tasiyan hayvani usuliine uygun olarak kesmeyi ve bu amacla kesilen
hayvani ifade eder. Kurbanin baslica, udhiye kurbani (kurban bayraminda
kesilen kurban), adak kurbani, akika kurbani ve hac ile ilgili olarak kesilen
hedy kurbanlar gibi cesitleri vardir.

Kurban kesmenin fikhi agidan degerlendirilmesi hususunda fakihler
arasinda goris farklibiklari vardir. Dinen aranan sartlari tasiyan kimselerin
kurban kesmeleri Hanefi mezhebinde agirlikli goriise ve baz1 miictehid
imamlara gore vacip, fakihlerin cogunluguna gore miiekked stinnettir.
Hanefiler, Kur'an’da Hz. Peygamber’e hitaben “Rabbin i¢in namaz kil,
kurban kes” (el-Kevser, 108/2) buyrulmasinin iimmeti de kapsadig

ve gereklilik bildirdigi goriistindedir. Ayrica Hz. Peygamber’in bircok
hadisinde hali vakti yerinde olanlarin kurban kesmesi emredilmis veya
tavsiye edilmis, hatta “Kim imkdani oldugu halde kurban kesmezse bizim

“Rabbin icin
namaz kil,
kurban kes”

(el-Kevser 108/2)




Kotiiriim
derecesinde
hasta, zayif ve
diiskiin, bir veya
iki gozii kor, bir
veya iki boynuzu
kokiinden kirik,

dili, kuyrugu,
kulaklar ve

memesi kesik,
dislerinin tamam
veya cogu dokiik
hayvanlardan
kurban olmaz.




Kurban Kesilen Hayvanlar : Deve, Manda, Si1g1r, Koyun ve Kegi

b. Hangi Hayvanlar Kurban Olarak
Kesilir? Bu Hayvanlar Hangi
Nitelikleri Tasimalidir?

Sigir cinsi blyiikbas hayvanlarin kurban
edilebilmesi icin, en az iki kameri
yaslarim bitirmeleri gerekir. Iki yasim
bitirdikleri kesin olarak bilinen biiylikbas
hayvanlarin kapak atmamalar1 kurban
olmalarina engel olmaz. Yine kapak
attig1 halde iki yasini doldurmamis
olurlarsa kurban olarak kesilemezler.
Ancak dogumu kesin olarak bilinmeyen
biytikbas hayvanlar icin kapak atma, bir
6lct olarak kabul edilebilir.

Koyun ve keci cinsinden hayvanlar

bir yasin1 doldurduktan sonra kurban
edilebilir. Ancak alt1 ayin1 tamamlayan
koyun bir yasini doldurmus gibi gosterisli
olursa kurban edilebilir.

Kurban edilecek hayvanin, saglikli,
azalari tam ve besili olmas1, hem ibadet
acisindan, hem de saglik bakimindan
onem arz eder. Bu nedenle, kdtiiriim
derecesinde hasta, zayif ve diiskiin, bir
veya iki gozii kor, bir veya iki boynuzu
kokiinden kirk, dili, kuyrugu, kulaklar
ve memesi kesik, dislerinin tamam
veya ¢ogu dokiik hayvanlardan kurban
olmaz. Ancak, hayvanin dogustan
boynuzsuz olmasi, sasi, topal, hafif
hasta, bir kulag delik veya yirtilmis
olmasi, kurban edilmesine mani teskil
etmez.



c. Kurban Ne Zaman Kesilir?

Kurban (udhiye), eyydm-1 nahr (kurban kesme giinleri) denilen Zilhicce ayinin onuncu, on birinci ve on ikinci
giinleri kesilir.

Kurban kesim vakti, bayram namazi kilinan yerlerde namaz kilindiktan sonra, bayram namazi kilinmayan
yerlerde ise ikinci fecrin dogumundan sonra baslar; Zilhiccenin on ikinci giinii (bayramin tg¢iinci giini) giines
batincaya kadar devam eder. Bu gegen siire icinde gece ve giindiz kurban kesilebilir. Ancak kurbanlarin
glindliz vakti kesilmesi daha uygundur.

Diger kurbanlarda (adak, akika, vb.) ise herhangi bir vakit s6z konusu degildir.

d. Vekaletle Kurban Kestirilebilir mi?

Kurbani, kisi kendisi kesebilecegi gibi, vekalet yoluyla baskasina da kestirebilir. Zira kurban mal ile yapilan
bir ibadettir; bu ibadetlerde ise vekalet caizdir.

Vekalet yoluyla kurban kestiren kisi kendi bulundugu yerde birisine vekalet verebilecegi gibi, baska bir
yerdeki kisi veya kuruma da vekalet verebilir. Vekalet, s6zli veya yazili olarak ya da telefon, internet, faks ve
benzeri iletisim araclar ile verilebilir.

e. Kesim Islemi Nasil Yapilmalidir?

Kurban edilecek hayvanin, kurban olma sartlarini tasimasi, veteriner kontroliinden gecmesi son derece
onemlidir. Kurban edilecek hayvanlar, eziyet edilmeden ve incitilmeden kesim yerine gétiirilmelidir. Kurban
edilecek hayvan, kibleye karsi yatirilip ehil bir kimse tarafindan kesilmeli, kesim islemi siiratli bir sekilde
yerine getirilmeli, hayvana aci ¢ektirilmemeli ve kaninin iyice akmasi saglanmali, bu arada cevre temizligi ve
hijyen icin gerekli tedbirler alinmalidir. Daha cabuk ve daha hesapli olsun diyerek ibadet ruhuna yakismayan
gorlntilere yol acilmamalidir.

Mimkinse kisi kendisi de kurban kesilirken hazir bulunmalidir. Kurban kesmeye baslamadan 6nce tekbir
getirilmelidir.

“Allahi ekber, Allahti ekber, & ilahe illallaht vallaht ekber, Allahti ekber ve lillahilhamd.”



Sonra “Bismillahi Allahii ekber” diyerek kurban kesilmelidir. Hayvan
kesilmeden 6nce su veya benzeri dualar okunur:
&S y2all 5a B 3 G 2515 pla ) shab (g0l g5 2355 )
“Ben hakka ydnelen birisi olarak yiiziimii, gokleri ve yeri yaratana
dondiirdiim. Ben Allah’a ortak kosanlardan degilim.”
(En’am Suresi, 6/79)

Wl 5 b 5 ks (S Sle O s
Epobadl 351 G5 sl QUG5 T G0 ,2 Y
“De ki: “Siiphesiz benim namazim, kurbanim, hayatim ve éliimiim
hepsi dlemlerin Rabbi Allah icindir. 0°’nun hicbir ortagi yoktur. Iste ben

bununla emrolundum. Ben Miisliimanlarin ilkiyim.”
(En’am Suresi, 6/162-163)

“Allah’im ben senden geldim ve sana dénecegim, Muhammed ve
iimmetinden bunu kabul et.”
(ibn Mace, Edahi, 2)

Kurbani kesen kimse hayvana eziyet vermemeye dikkat etmeli, bigag
hayvana gostermemeli ve keskin bicak kullanmalidir. Sag eliyle tuttugu
bicakla hayvani keserken “Bismillahi Allahii ekber” der. Kurbani vekilin
kesmesi halinde kurban sahibi de besmeleye istirak eder.

Kurban kesmenin riiknd, kurbanlik hayvanin kanini akitmaktir. Kesim
islemi bogazin iki tarafindaki sah damarlari, nefes ve yemek borusu
kesilerek yapilir ve hayvanin kaninin iyice akmasini temin icin bir siire
beklenir.

Kesim esnasinda esas olan hayvana en az ac1 verecek yontemleri
uygulamaktir. Bu islemler maliyetli ve zamana ihtiyac duysa da
bunlardan kaginmamali, yapilan her islemin ibadetimizin bir parcas:

“Allahii ekber,
Allahii ekber,
ERELERIENEL ]
vallahii ekber,
Allahii ekber

ve lillahilhamd.”




oldugu unutulmamalidir. Bu amagla kurbanlik hayvani énce soka sokmak
(bayiltmak), sonra kesmek de uygundur; ciinkii soka giren hayvan 6lmez,
hayat1 devam eder.

f. Kurban Eti Nasil Degerlendirilmelidir?

Islam alimlerinin cogunlugu kurban etinin iic esit parcaya béliiniip

bir parcasinin kurban sahibi ve bakmakla ytikiimli oldugu kimseler
tarafindan tiiketilmesini, ikinci parcanin zengin bile olsalar es, dost ve
akrabaya hediye veya ikram edilmesini, ¢lincii parcanin ise kurban
kesemeyen ihtiyag sahibi kimselere dagitilmasini tavsiye ederler.

Kisinin bakmakla yikimld bulundugu kimselerin kalabalik olmasi veya
ihtiyaclarinin bulunmasi halinde kurban etinin kimseye dagitilmadan
evde tiiketilmesinde de bir sakinca gériilmemistir. Bu konuda kesin bir
sinir yoktur. Kurban sahibinin kurban etinden hem yemesi ve ikram etmesi
hem de dagitmasi esastir. Bunun 6lcii ve seklini her mikellef kendi konum
ve imkanini, baskalarinin durum ve imkanini ayri ayr1 gézden gecirerek
bizzat belirlemeli ve bu konuda ibadet anlayisiyla hareket etmelidir.

g. Kurban Derisi Nasil Degerlendirilmelidir?

Kurbanin derisi, ihtiyac sahiplerine veya hayir kurumlarina verilmelidir.
Hz. Peygamber, veda haccinda Hz. Ali’ye, kurban olarak kesilen
develerinin basinda durmasini ve bunlarin derileri ile sirtlarindaki
cullarin1 sadaka olarak vermesini, kasap tcreti olarak bunlardan bir
sey vermemesini emretmistir. (Miislim, Hac, 348) Buna gore kurban
derilerinin para karsiiginda satilmasi, kurbanin kesimi veya bakimi icin
ticret olarak verilmesi uygun degildir.




B. Kurbanla ilgili Diger Hususlar

a. Saglhik Sartlan

Insanoglu ihtiyaclar geregi hayvanlarla ic ice yasamakta, onlarin basta eti
ve sltii olmak tizere birgok trlintinden yararlanmaktadir. Bunlarin dogal
bir sonucu olarak da hayvanlarda gériilen ve zoonoz olarak adlandirilan
baz1 hastaliklar insanlara bulasabilmektedir. Bunlardan kuduz, kug

gribi, domuz gribi, deli dana, kist hidatik toksoplazmozis, teniyazis,
brusellozis, sarbon ve verem gibi hastaliklar tilkemiz agisindan

risk olusturmaktadir. Ancak bu hastaliklarin birtakim basit kurallar
uygulamakla 6nlenebilecegi de unutulmamalidir.

Ozellikle kurban bayramlarinda cok sayida hayvamin kesilmesi, kesim
éncesi ve sonrasi gereken kontrol ve hijyen kurallarina dikkat edilmemesi,
kesilen hayvanlara ait etlerin tiiketiminde (saklama, hazirlama, pisirme
vb.) gerekli hassasiyetin gosterilmemesi bircok zoonoz hastaliginin
yayilmasina ve insanlarin bu hastaliklara yakalanmasina neden
olabilmektedir.

Buttin enfeksiyonlarda ve enfeksiyon hastaliklarinda oldugu gibi,
zoonotik hastaliklardan korunmanin yolu, korunma 6nlemlerini bilmek ve
uygulamaktir.
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b. Cevre Temizligi

Kurbanlarin satis ve kesim islemleri yapilirken cevre temizligine 6nem verilmesi, bu yerlerdeki atiklarin
kaldirilmasi ve herhangi bir kirlilige sebep olmasini engelleyecek sekilde 6nlemlerin alinmasi kurban
hizmetlerinin yiritilmesinde dikkat edilmesi gereken hususlardandir. Kurban ibadeti ifa edilirken, kisisel
veya kurumsal olarak kul hakkina sebep olacak davranislardan uzak durmali, cevre temizligi icin gerekli
hassasiyet gosterilmelidir.
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c. Kurbanlik Satin Alinirken Dikkat Edilecek Hususlar

Baska illerden getirilmis kurbanliklardan veteriner saglik raporu
olmayan,

Si1gir cinsi hayvanlar icin pasaportu bulunmayan, kiiciikbas
hayvanlar icin nakil belgesi olmayan ve kiipesiz,

Cok zayif olan,

Gebe veya yeni dogum yapmis olan,
Yiiksek atesi olan,

Cok genc ve etleri olgunlasmamis olan,

Killar1 karisik ve mat halde olan,

Bakislar1 ve dis goriinimd canli olmayan, Yeterli elemanlarla kesim
yerine gotiiriilen kurbanlik
Salya akintis1 bulunan, = -

Pis kokulu ishali olan,
Pis kokulu burun akintisi olan,

Cevreye kars1 asiri tepkili veya cok duyarsiz hayvanlar satin
alinmamaldir.




Kurbanlik hayvanlarin araglara
bindirilmesi ve indirilmesi igin,
satis yerlerine yakin uygun
rampalar

d. Kesim Yerine Nakil

Hayvanlarin pazarlara naklinde; nakil sekil ve kosullarinin, canli agirlik ve
et fire orani ile et kalitesi Gizerine dogrudan olumlu veya olumsuz etkileri
vardir.

Kesim yerine gotiriilirken hayvanlari rahatsiz edici davranislardan
(cubukla, sopayla vurma, kuyrugunu burma v.s.) kaginilmalidir. Bogalar
tek tek ve gdzleri baglh olarak kesim yerine gétiirilmelidir. Bunlarin
boynuz ile birlikte 6n sol bacagindan baglanmalari kagmalarini veya
etrafa zarar vermelerini 6nler. Hayvanlarin kesim yerine siiriilerek
nakillerinde eger kisa bir yiiriiylis yapilacaksa giintin erken saatleri tercih
edilmelidir.

e. Kesim ve Kan Akitma

Sorunsuz bir tasima sonucu kesim yerlerine getirilen kurbanlik hayvanlar,
stressiz bir bosaltma ve ideal bir dinlendirme devresini takiben uygun
sartlari tasiyorlarsa kesime alinirlar. Bu siire sehir icinde nakledilmeyi
takiben yaklasik olarak 12 saattir. Bu siire icerisinde hayvana su verilmeli
ancak yem verilmemelidir. Bunun nedeni ise iskembe ve bagirsaklardaki
mikrop sayisini en aza indirmektir.



Ideal bir kesimde hedef:
1. Hayvana aci cektirmemek,
2. lyi bir kan akitmay1 saglamak,
3. Buisleri hijyenik olarak yapmaktir.

Hayvan strese sokulmadan ve uygun bir yontemle yatirilip tam olarak kontrol altina alindiktan sonra,
maksimum 30 saniye iginde boynun her iki yanindaki atardamar ve toplardamar kesilerek kesim islemi
yapilmalidir.

Ayrica hayvanin bogazlanmasi tamamlandiktan sonra arka bacagindan yiiksekce bir yere, boynun kesilmis
olan kism1 yere degmeyecek sekilde asilmasi, kanin bosalmasinin yeterli miktarda saglanmasi agisindan
oldukca 6nemlidir.

Ancak bu uygulama evinin bahgesinde kurbanlik sigirin1 kesmek isteyecek vatandaslarimiz agisindan pek
mimkiin olmadigindan, kurbanlik sigirlarin en yakin kesim yerinde kestirilmesi tavsiye edilir. Bu uygulama
kiictikbas hayvanlar icin mimkiin olmakla birlikte kiiclikbas hayvanlarin da miimkiin oldugu kadar kesim
yerlerinde kestirilmesi insan sagliginin korunmasi ve gevre kirliligine yol agmamasi agisindan daha uygun
olacaktir. Béylece kesimin, govdenin ve i¢ organlarin veteriner hekim tarafindan, hayvanlardan insanlara
gecen ve hastalik olusturan parazitler ve mikroplar agisindan kontrolii, kesim ve yiizmenin ehil kasaplar
tarafindan yapilarak deri kayip ve hasarinin en aza indirilmesi ve olusacak atik ve artiklarin cevre
kirliligine yol agmayacak toplu bir sekilde uzaklastirma imkanlar saglanacaktir. Yeterli miktarda kan
akitilmaz ise viicutta kalacak kan miktarina baglh olarak ette ve i¢ organlarda mikroplardan kaynaklanan
bozulmaya neden olacak degisikliklerle birlikte kaslarin ete dontistimii de yetersiz olacaktir. Bu ise etin
goriinis ve lezzeti ile dayanma siiresini ve dolayisiyla insan saghigini olumsuz yénde etkileyecektir.



Kurban kesim yerinde kurbanligin ayagindan asilarak yiiziilmesi

f. Yiizme Islemi

Ulkemizde kasaplik hayvanlarin deri yiizme islemi cogunlukla bicakla
yapilmaktadir. Bicakla yapilan deri yiizme islemleriyle deride her zaman
icin bicak yarasi olusmasi, kesim veriminin diismesi ve etin yizim
islemleri esnasinda mikroplarla bulasma riski vardir. Bu nedenle de
kesimlerin Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligindan ruhsat alinmis
kombina ve mezbahalarda veya bu miimkiin degilse gecici kesim
yerlerinde yapilmasi ciddi saghk problemlerinin ¢cikmamasi agisindan
onemlidir.

Bu nedenle hayvanlarin asili halde yiiziilmeleri, ylizme isleminin ehil
kasaplar tarafindan yapilmasi ve daha iyisi yukarida da belirtildigi
tizere kesim ve yliziim islemlerinin kesim yerlerinde yaptirilmasi uygun
olacaktr.



Kurbanlarini kesim yerleri yerine evinin bahgesinde kesmek isteyen
vatandaslarimizin deri yiiziimi konusunda asagidaki islemleri sirasina ve
teknigine uygun bir sekilde yapmalari durumunda hijyenik ve hatasi en az
ylzlim saglanacaktir:

Islem 1: Basin aynilmasr,

Islem 2: On ayaklarin yiiziilmesi ve kesilmesi,
Islem 3: Arka ayaklarin yiiziilmesi ve kesilmesi,
Islem 4: Govdenin yiiziilmesidir.

Burada oncelikle bas govdeden ayrilir, dil gevsetilerek bas tizerinde
kalacak sekilde birakilir. On ayaklar alindiktan ve arka ayaklarin da
yliziilmesinden sonra karin bolgesi derisi yizilir ve sirt bolgesine
gelindiginde derinin uygun bir agida, el ve bicak kullanilarak govdeden
ayrilmasi saglanarak ylizim islemi tamamlanmis olur. Kiictikbas
hayvanlarda deri tulum seklinde ¢ikartilmalidir.

Yerde yapilan kesimlerde derinin govdeden ayrilmasi kasap tarafindan
bicakla gerceklestirilir. Deri yiizildiikten sonra hemen tuzlanmayacak ise
serin ve havadar bir yerde bekletilmeli ve en kisa siire igerisinde, deri

agirliginin %30-50’si oraninda 2-4 mm ¢apinda iri tanelere sahip tuz ile ig
yliziinde tuzlanmamis alan birakilmadan tuzlanarak korumaya alinmali ve
yine serin ve havadar bir yerde muhafaza edilmelidir.

Kurban kesim yerlerinde
randevulu sistemin uygulanmasi




g. Yiizme Islemlerinde Dikkat Edilecek Hususlar

Kesim yeri zemininde kesinlikle toz, serbest halde pislik ve diski gibi
seyler bulunmamalidir. Bunun icin deri, kuyruk alt1 ve bulasik bolgeler, kan
akitilmasindan sonra iyice yikanmalidir.

Hichir asamada derinin dis yiizii et ile temas etmemelidir.

Sindirim kanalinin ¢cikarilmasi sirasinda et ve temiz sakatat tizerine kesinlikle
icerik dokiilmemesine dikkat edilmelidir. Yemek borusunun ve rektumun
(goden bagirsag) baglanmasi veya kesimden 12 saat 6ncesinden a¢ birakma
islemine basvurulabilir.



10.

Tuketilebilen trtinler; boynuz, deri kuyruk gibi tiketilmeyen
trinlerden ilk firsatta tam olarak ayrilmalidir.

Cinsiyet organlar ( kamis, yumurtaliklar, rahim, meme vb.) ve
iskembe ve bagirsaklar temiz sakatattan ( karaciger, akcigerler,
kalp, bébrekler, dalak vb.) ayri tutulmali ve uygun bir sekilde
uzaklastirilmalidir.

Iskembe ve bagirsaklar acilmamalidir. Kesim yeri zeminine iskembe
ve bagirsak icerigi kesinlikle d6kiilmemelidir.

Bas, burun delikleri de dahil iyice yikanmalidir. Dil, beyin ve yanak
eti temizdir ve tiketilmeyen kisimlarla karisik tutulmamalidir.

Yiizme islemini miteakip, gévdenin i¢ ve dis yilizi, var ise toz, kan,
iskembe bagirsak icerigi ve diger kirleri uzaklastirmak icin ihtiyac
miktar kadar su kullanilarak ytkanmalidir.

Kesimi miteakip karkas dinlendirilmelidir.

Yikamadan sonra govdenin silinmesinde kesinlikle bez
kullanilmamalidir, bu is i¢in lGzumu halinde kagit havlular
kullanilabilir.

Kurban Kesim Yerlerinde Personel
Gorevlendirilmesi ve Ozel Kiyafetleri




Kurbanliklarin temizce
yiiziildiikten sonra ic organlarinin
cikarilmasi ve etlerin
parcalanmasi

h- Karmin Acilmasi ve i¢ Organlarin Cikartilmas

Kasaplik bir hayvanin derisi ylzildiikten, basi govdesinden ayrildiktan
sonra karin ve gogiis boslugu acilarak sindirim, solunum, tireme organi ile
mesane ¢ikarilir. Bobrek yatagi yaglar ise istege gore birakilir veya alinir.
I¢c organlarin cikarilmast esnasinda iskembe ve bagirsak iceriginin ortama
dokilmemesi icin goden ve yemek borusu baglanmalidir.

Kesim sirasi su sekildedir: Bas govdeden ayrildiktan sonra i¢ organ
baglantilar kesilerek organlarin gévdeden ayrilmasi gerceklestirilir. Once
karin ici organlari, sonra gogus ici organlari, kuyruk ve yenilebilen yaglar
cikarilir, daha sonra gerekirse govde yikanir. Mide ve bagirsak icerigi
gorlnebilir bir sekilde karkasa bulasmissa, kan pihtisi veya fazla miktarda
kir varsa gévde makul élciide yrtkanmalidir. Bunun disinda miimkiin
oldugunca govdeyi yikamaktan kaginmalidir.

Bir hayvanin ic organlarinin kesimden sonra en gec 30 dakika icinde
cikanilmast gereklidir. ic organlarin cikarilmast geciktirilirse iskembe ve
bagirsak gazlarinin kokusu ete gecebilir ve ayrica iskembe ve bagirsakta
bulunan mikroplarin etkisi ile etin 15151 yiikselebilir ve dolayisiyla etin
rengi solar ve sulu bir hal alir. Bu ise etin dayanma siiresini azaltir. Ayrica
iskembe ve bagirsaklarda bulunan mikroplar ete gecerek bozulmayi
cabuklastirir. Govdeye bulasan pisligi uzaklastirmada bicak kesinlikle
kullanmlmamalidir.



i- Kurban Kesim Yerleri

Hayvan kesimleri Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligindan ruhsat alinmis
mezbaha ve kombinalarda veya gecici kesim yerlerinde yapilmalidir.
Kesim yapilacak yerler temiz ve serin olmali ve buralarda yeteri kadar su
bulunmalidir. Kesim islemi mtiimkiin oldugunca hayvanlar askiya alinarak
yapilmalidir. Boylece kesme ve yiizme islemi daha temiz ve saglikli bir
sekilde gerceklestirilebilir.

Kesme ve yiizme islemini takiben karkas ve i¢ organlar veteriner hekime
muayene ettirilmelidir. Boylelikle canli muayene sirasinda gozden

kacan kist hidatid, sarbon, sarilik, sistiserkoz ve sarkosporidoz gibi baz
hastaliklarin teshisi yapilabilir.




Kurban Satis Yeri

j- Kurban Kesim Yerlerinde Bulunmasi Gereken Asgari
Teknik ve Hijyenik Sartlar

Biitlin yerlesim birimleri i¢in, kanalizasyona bagli, tazyikli suyu bulunan,
zemini yikanabilir, atiklar1 kolayca alinabilen, etrafi brandayla cevrili,
usti kapali ve monoray hatti kurulu portatif veya prefabrik, Kurban
Bayrami’nda kolaylikla kurulup bayramdan sonra kaldirilarak muhafaza
edilebilecek kurban kesim yerleri olusturulmasi ve kurban kesim yerinin
asagidaki sartlar1 tasimasi gerekir:

1. Kesim yapilacak yerlerin kolay yikanabilir ve dezenfekte edilebilir
yapida olmasi, zemininde su ve kanin birikmemesi,

2. Isiklandirma ve havalandirmanin yeterli olmass,

3. Kesim yerinde kullanilacak suyun icilebilir nitelikte, yeterli miktar
ve basincta olmasy,

4. Ete temas eden bigak vb. aletler ve kesim isinde calisanlarin
ellerinin temizlik ve dezenfeksiyonu igin uygun bir sistemin
bulunmasy,

5. Kullamlacak tim makine ve ekipmanin temizlik ve dezenfeksiyonu
icin uygun bir sistemin bulunmasy,

6. Kesim sonrasi olusan atik, artik ve yan drrtinlerin hijyenik sartlara
uygun olarak cevre ve toplum saghgina zarar vermeyecek sekilde
izale, bertaraf ve tahliyesinin saglanmas,

7. Kesim sonras1 ortaya ¢ikan kanin tank veya benzeri sizdirmaz bir
yerde toplanmasi ve uygun bir sekilde bertaraf edilmesi,

8. Kurban kesiminin yapilacagi yerde biriken ¢oplerin, insan
tiiketimine uygun olmayan et ve diger kisimlarin daha sonra
alinmak tizere toplanacag tstii kapal bir yerin bulunmasi,
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Kurban Kesim Yeri
9. Glbre birikimi igin 6zel bir yer ayrilmasy,

10. Hastalikhi organlar ve karkaslarin en az 2 metre derinliginde
cukurlara gémilip Gzerinin kirecle kaplanmasi veya uygun bir
yerde yakilarak imha edilmesi,

11. Kurban kesim yerlerinde yetistirici, satici, gorevli personel,
kasap, kasap yardimcisi ve vatandaslarin sosyal ihtiyaclarim
karsilayabilecekleri yerlerin (su, tuvalet, mescit, kapali oturma
yerleri vb.) olmasi,

12.  Kesim yerlerinde hayvanlarin birbirlerini gormelerini engelleyici bir
diizenlemenin getirilmesi.



k. Kesim Sonras1 Alinacak Tedbirler ve Kurban Etinin
Islenmesi

Hayvanlardan insanlara bulasan ve halk sagligi yontinden cok biiytk risk
tasiyan bakteriyel, viral, paraziter ve fungal hastaliklar mevcuttur. Bu
hastaliklardan bazilari sunlardir:

Tuberkiloz, bruselloz, sarbon, salmonelloz, leptospiroz,
kampiylobakteriyoz, listeriyoz, yersiniyoz, toksoplazmoz, kuduz, deli
dana hastaligi, Q-hummasi, sistiserkoz, kist hydatid, askariazis, teniazis,
kriptosporidoz, trisinelloz, sarcosporidoz.

Bu hastaliklardan trisinelloz, deli dana hastaligi ve Q-hummasi harig
diger hastaliklar tilkemiz agisindan daha risklidir. Bu nedenle hayvan
yetistiricileri ve satin alan kisilerin gerekli saglik kontrolleri yapilmayan
hayvanlarla temasa gecmeleri ve bunlarin etlerini tiketmeleri kendileri ve
ailelerinin sagliklari acisindan biyiik riskler tasimaktadir.

Ayrica hayvanlarin saglikli olmasi tek basina yeterli degildir. Clinki
gida kaynakl 250°den fazla mikrobiyel hastalik ve zehirlenme vardir.

Et ve et Girlinleri bakterilerin cogalmalar1 igin son derece uygun bir
ortam niteligindedir. Uygun kosullarda bir bakteri 12 saatte 16 milyara
ulasabilmektedir. Bu durum hafif bir bakteri ytkiine sahip bir etin iyi
muhafaza edilmedigi takdirde bir gece sonra insan saghgi acisindan ne
derece buyik bir tehlikeye déniisebilecegi konusunda fikir vermektedir.

Bu nedenle, hastalik yapan ve bozulmaya neden olan mikroorganizmalarin
ete bulasmasinin 6nlenmesi, ette mevcut mikroorganizma

sayisini azaltmak veya kabul edilebilir bir seviyeye indirmek ve
mikroorganizmalarin Gremelerini ve toksin salgilamalarini engellemek
icin kesim, ylizme ve parcalama islemlerinin serin yerlerde yapilmasi son
derece dnemlidir.



Cevre saghgi yéniinden de kesimi takiben ortaya ¢ikan kan, mide
ve bagirsak icerigi onemlidir. Bunlarin gelisi glizel bir sekilde etrafa
atilmamasi ve akarsulara dékiilmemesi gerekmektedir.

Ayrica bunlarin ve hastalik tasiyan diger ic organlarin (karaciger ve
akciger gibi) kopek ve kedilere verilmemesi gerekir. Biitiin bunlar usulline
uygun bir sekilde imha edilmeli veya derin cukurlara gomilmelidir.
Hayvanlarin kesilmesi, yiiziilmesi, karkasin parcalanmasi, etin nakli,
muhafazasi, pisirilmesi ve titketime sunulmasi asamalarinda temizlik
kurallar1 ihmal edilmemelidir.

Ete, hayvan kesen kisiler ve kullanilan kaplar hava vs. yollarla
gerceklesebilecek bulasmay1 énlemek amaciyla temiz bicak ve malzemeler
kullamlmasi, etlerin konulacagi kaplarin iyice yikanmasi, kurban kesen
kisilerin ellerini iyice yikamasi ve kesim sirasinda her tiirli hijyen
kurallarina dikkat edilmesi gerekir.

Parcalama islemi ile birlikte ette mevcut ya da cevreden bulasabilecek
mikroorganizma sayisinda artis olacagindan, etin miimkiin oldugu kadar
biyiik parcalara ayrilmasi ve derhal sogutulmasi gerekir.

Etlerin kesim sonrasinda hemen kapali ortamlara alinarak sogutulmasi ve
parcalama islemini miteakip en fazla +4 °C, +5 °C sicaklikta bekletilmesi
gerekir.

Hemen tiiketilmeyecek etler sogukta bekletilmeli, derin dondurucuya
alinmali veya kavurma yapilarak muhafaza edilmelidir. Sakatat ile etlerin
ayni ortamda bulundurulmamasi ve muhafaza edilmemesi gerekir. Etler
tiiketilmeden 6nce soguk bir yerde veya buzdolabinda en az 12 saat
dinlendirilmelidir.

Baz1 zoonotik hastaliklarin ¢ig veya az pismis etlerin yenmesiyle bulastig
akildan ¢ikarilmamali ve etler kesinlikle ¢ig veya az pismis olarak




tiketilmemelidir. Etlerin pisirilmesi asamasinda haslama veya 1zgara gibi
yontemler kullanilmali, kizartilarak pisirilmesi tercih edilmemelidir.

Etler 1zgara yapilirken etle ates arasindaki uzaklik eti yakmayacak,
komirlesme saglamayacak sekilde ayarlanmali, bu mesafe en az 15

cm olmalidir. Aksi takdirde ette kanser yapict maddeler olusmaktadir.
Képek ve kedi gibi et yiyen hayvanlara et ve sakatat kesinlikle ¢ig olarak
verilmemelidir.

Kesilen hayvanlarinici su ile dolu kese bulunduran doku veya organlari
basta kopekler olmak tizere, kurt ve tilki gibi hayvanlarin ulasamayacag:
sekilde bertaraf edilmelidir. Clinkii bu organlar insanlarin basta karacigeri
olmak tizere, akciger, beyin gibi organlara yerleserek bugiin icin ilacla
tedavisi olmayip cerrahi miidahaleyi gerektiren kist hidatik hastaliginin
yayilmasina yol agmaktadir.

den Goriintiiler



. Etrafi Kapatilms Ozel Miilk veya Bahcesinde Kurban

Keseceklerin Uymas1 Gereken Kurallar

1. Kesim yeri beton, asfalt vb. sizdirmaz malzemeden olacak,
c1kan kan, topraga dagilmasini 6nlemek tizere hemen toprakla

kapatilacak, gerektiginde kireclenecektir.

2. Kurbandan c¢ikan kullanilmayacak olan iske

atiklar sizdirmaz, dayanikl, yiiksek yogunluklu polietilen siyah
torbalara 2/3 oraninda konacak, gerektiginde ikinci torba

kullanilacak, agzi iyice kapatilip baglanaca

diizenli olarak hizmet verecek olan belediye temizlik ekiplerine

teslim edilecektir.

3. Kurban kesim esnasinda ¢ikan diger artikla

dayanikli ve agz1 kapali posetler iginde belediye temizlik ekiplerine

teslim edilecektir.

Kesim sonunda, kesim mahalli kanli ve kirlenmis bir durumda
birakilmayacak, kan izi kalmayacak sekilde temizlenecek, gerektiginde

kireclenecektir.

Kurban derilerinin tasinmasi esnasinda kan sizma
ve gevre kirliligine neden olunmayacaktir.

mbe ve diger benzeri

k ve bayram siiresince

r da mutlaka toplanip

sina engel olunacak

Etrafi hayvanlarin kagmasim dnleyecek sekilde
korkuluklarla gevrili ve giivenlik tedbirleri alinmig
kurban satis yerinden bir goriintii
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Bakanliklararasi Kurban Hizmetleri Kurulu Toplantis



II. BOLUM - _ .
KURBANLA iLGILI MEVZUAT HUKUMLERI

A. Kurban Hizmetleriyle Ilgili Bakanlar Kurulu Karar ve ilgili Yonetmelik

Ulkemizde kurban hizmetleri; Bakanlar Kurulu’nun 24/10/2001 tarih ve 2001/3214 sayili karari ve bu
karara dayanilarak cikarilan ve 18 Agustos 2002 tarih ve 24850 Sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
“Kurban Hizmetlerinin Diyanet Isleri Baskanliginca Yiiriitiilmesine Dair Yonetmelik” hiikiimlerine gére
ylritilmektedir.

Bu Karar, 633 sayili Diyanet Isleri Baskanligi Kurulus ve Gérevleri Hakkinda Kanunun ilgili maddesi uyarinca,
Baskanlikca yuritiilecek kurban hizmetleri cercevesinde, kurban satis ve kesim yerlerinin belirlenmesi,
kurban kesmek isteyen vatandaslarin bu yerlerde kurbanlarini bizzat kesmeleri veya vekalet yoluyla
kestirmeleri ile ilgili usul ve esaslar1 kapsar.

Diyanet Isleri Baskaninin veya gorevlendirecegi bir baskan yardimcisinin baskanliginda, Icisleri Bakanligr,
Saglik Bakanligi, Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi, Orman ve Su Isleri Bakanligi ve Cevre ve Sehircilik
Bakanligi ile Tuirkiye Diyanet Vakfi temsilcilerinden miitesekkil “Bakanliklararasi Kurban Hizmetleri Kurulu”
olusturulmustur.



Kurul, Baskanligin daveti tizerine ekseriyetle toplanir ve kararlarini
toplantiya katilanlarin ¢cogunlugu ile alir. Esitlik halinde baskanin taraf
ekseriyet sayilir.

Kurulun sekretarya goérevini Baskanlik Din Hizmetleri Genel Mudurligi
yapar. Kurul, kurban satis ve kesim islerinin diizenli bir sekilde
yUrGttlmesi icin alinmasi gereken tedbirlere dair kararlari alir.
Uygulamada bir aksaklik ortaya ¢ikarsa, bunlarin giderilmesi icin gerekli
tesebbislerde bulunur.

B. Bakanliklararas1 Kurban Hizmetleri Kurulu Kararlan

Bakanliklararasi Kurban Hizmetleri Kurulu’nun bugiine kadar yaptig
toplantilarda alinan kararlardan bazilari sunlardir:

1. Kurban kesim yerlerinde cocuklar bulunmamali, vatandaslarimiz
kurban kesimi konusunda aydinlatilmali, 6zellikle bayram vaaz ve
hutbesinde kurban kesim usuli ¢ok iyi anlatitmalidir.

2. Kurbanlik satis yerlerinde s1gir cinsi hayvan satan yetistirici ve
saticilar; sattiklart hayvanlara ait pasaport kendilerinde kalacak,
saticiile ilgili kismina “kurbanlik olarak satild1” ibaresini yazarak
pasaportun bu kismini en yakin ya da ikamet ettikleri yerdeki Il/
Ilce Gida, Tarim ve Hayvancilik Miidiirliigiine teslim edeceklerdir.

3. Mezbaha ve kombinalarda kesilen sigir cinsi kurbanlik hayvanlarin
kulak kiipeleri “Sigir Cinsi Hayvanlarin Tanimlanmasi, Tescili ve
izlenmesi Yonetmeligi”nin ilgili hiikiimleri cercevesinde imha
edilecek, kesilen hayvanlarin veri tabanindan diistimleri yapilacak,
hayvan pasaportlari en yakin Il/ilce Gida, Tarim ve Hayvancilik
Midurliigine kesim tarihlerinden itibaren yedi giin iginde teslim
edilecektir.



Mezbaha ve kombinalarda kesilen kurbanlik koyun ve keci tiirii
hayvanlarin kulak kiipeleri “Koyun ve Keci Tiirti Hayvanlarin
Tamimlanmasi, Tescili ve Izlenmesi Yonetmeligi”nin ilgili hiikiimleri
cercevesinde biriktirilerek Il/Ilce Gida, Tarim ve Hayvancilik
Midirlugi kontroliinde imha edilecek ve hayvanlarin veri
tabanindan diistimleri yapilacaktir.

Komisyonun belirledigi yerler disinda ve koylerde kesilecek
kurbanlik sigir cinsi hayvanlarin kulak kiipeleri ve pasaportlarinin,
koyun ve keci tiirti hayvanlarin kulak kiipelerinin toplanarak veri
tabanindan diisiimlerinin saglanabilmesi icin Il/Ilce Gida, Tarim ve
Hayvancilik Middrlikleri, kendi yetki ve sorumluluk sahalarindaki
mahalle ve koy muhtarlari ile bir bilgilendirme toplantis
diizenleyerek muhtarlara yazili tebligat yapacaklardir.

Il/Ilce Gida, Tarim ve Hayvancilik Miidiirliikleri kendilerine teslim
edilen kulak kiipeleri, pasaportlari ve kulak kiipe numaralarinin
listesine istinaden kurbanlik olarak kesilen hayvanlarin bilgisayar
destekli veri tabanindan kayit diisiimlerini yapacaktir.

Il ve ilcelerde kurban kesim islerinde gérevlendirilecek veya yetki
verilecek kasaplar icin; temizlik, kibk-kiyafet, beseri miinasebetler,
kurban kesimini usta-girak iliskisiyle benimsetecek, kurbana eziyet
etmeden kesim isini 6gretecek ve en az aci verecek kesim usuliini
ogretecek kurslar diizenlenecek ve bu suretle kasaplara sertifika
verilmesi konusunda komisyonlar bilgilendirilecektir.

Belediyelerin kurban kesiminde ve vatandaslarin diger et
ihtiyaclarinin karsilanmasinda kullanilmak tizere mezhahane

ve gecici kesim yeri tesis etmeleri ve bu konuda belediyelerin
Icisleri Bakanhgina sunacaklar projelerin desteklenmesi tavsiye
edilecektir.




Kurban Kesim Yerlerinde Arag ve
Personel Gorevlendirilmesi

10.

11.

12.

13.

Kurban edilmesi uygun olan hayvanlardan ekonomik kayba
sebebiyet vermemek icin dncelikle erkek olanlarin tercih edilmesi,
ayrica gebe olan ve yasini doldurmamis hayvanlarin kurban
edilmemesi konusunda vatandaslar bilgilendirilecektir.

Kurban kesimlerinde ruhsatli mezbahane ve kombinalarin yani sira
ihtiyaci karsilamak tzere, belediyeler semt pazarlarini veya bos
alanlari; toplum, insan, calisan ve hayvan sagligini dikkate alarak
temiz ve modern bir sekilde diizenleyerek yeteri kadar seyyar
kurban satis yeri ve buralara yakin bir mesafede kurban kesim yeri
kurmalidir.

Belediyeler, satis ve kesim yerlerinde kurban atiklarini giinliik
olarak ve sihhi bir sekilde toplayarak ¢evre ve insan sagligina uygun
sekilde bertarafini saglayacaklardir.

Cevre ve toplum saghgi agisindan kurbanlarin belirlenen satis
yerlerinde satilip yine belirlenen kesim yerlerinde kesilmesi icin
vatandaslarin bilgilendirilmesine yonelik ¢alismalar yapilacaktir.
Illerde besici ve iireticiler kesim yerleri diizenlemesi konusunda
6zendirilecek ve alternatif projeler tiretilmesi, satis ve kesim yeri
kurma konusu sivil kuruluslarin tamamina tavsiye edilecektir.

Kurban kesen herkesin bayramin birinci giini bu vazifesini

yerine getirmek istemesinin kasap sikintisini ortaya ¢ikarmasi
sebebiyle, kasap sayisini artirmaya yonelik egitim kurslari agilmasi,
katilanlara sertifika verilmesi ve sorunun iller bazinda ¢6ztilmesi
tesvik edilecektir. Ayrica tesisten yararlanma ve kasap ticreti vb.
gibi komisyonlarca belirlenecek ticretler 6zendirici diizeyde tespit
edilecek, gérevlendirilen personele komisyon gelirleri cercevesinde
ticret tahakkuk ettirilecektir.



14.

15.

16.

17.

Kurul tiyesi Bakanliklarin teftis kurulu tiyelerinin tasraya goreve
gittiklerinde kurban hizmetleri komisyonu calisma dosyalarin
incelemeleri temin edilecektir.

Bir veya birkac kurban sat1s ve kesim yeri érnek ciziminin il ve
ilcelerde uygulatilmasi yerine her il ve ilgenin kendi mahalli
sartlarina, pazar yerleri, bos ve uygun alanlarinin ebatlarina

gore asgari teknik ve hijyenik sartlari tasiyan ve birbirine yakin
mekanda olusturulacak sekilde kurban satis ve kesim yeri gizimleri
yaptirarak uygulamaya gecme yéniinde komisyon yetkilidir.

Iki yasini doldurmayan sigirlar, gebe ve kurban olmasi dinen
sakincali olan hayvanlar kurban satis yerlerine alinmayacaktir.

Kurban kesim yerlerinde goérevlendirilen personel ve kesim
elemanlari icin komisyonlarca tanitic “Gorevli Kimlik Kart1” ve
“Kesim Eleman1 Kimlik Kart1” diizenlenecektir.




Kurbanlik Hayvanlarin Gebelik
Kontrollerinin Yapilmasi

C. Vekaletle Kurban Organizasyonu

Vekalet yoluyla kurban kestirmek isteyenlere yardimci olmak tizere
Bakanlar Kurulu Karari’'nin 4’tinci maddesinde su sekilde bir diizenleme
getirilmistir:

“Kurban ibadetini yerine getirmek isteyen vatandaslar icin Diyanet
Isleri Baskanliginca her yil vekélet yoluyla kurban kesim organizasyonu
diizenlenir. Baskanlik bu hizmet icin Tiirkiye Diyanet Vakfi ile isbirligi yapar.

Gergek ve tiizel kisiler de bu kararda yer alan usul ve esaslara gére bizzat
veya vekdlet yolu ile kurban kesebilirler, organizasyon yapabilirler.”

Nitekim Diyanet Isleri Baskanhg, Tiirkiye Diyanet Vakfi ile isbirligi
yaparak her yil vekalet yoluyla kurban kesim organizasyonu yapmaktadir.

a. Baskanlik¢a Diizenlenen Vekaletle Kurban
Organizasyonunda Vakfin Gorevleri

1. Organizasyonun muhasebesiyle ilgili isleri yiiritmek ve bu amacla
vakif genel merkezi adina ilgili bankalarda “Kurban Hesab1”
actirmak,

2. Vekalet yoluyla kurban kestirmek isteyenlerden alinacak kurban
tcretlerini tespit etmek, bedelini bankalarda agilan Kurban
Hesab1 araciligiyla veya makbuz karsiliginda merkez veya subeler
aracihigiyla tahsil etmek,

3. Kurbanlar satin almak, usuliine uygun olarak kestirmek,
degerlendirmek ve bu hizmetle ilgili diger isleri yirtitmek,

4. Her yil vekalet yoluyla kurban kesme hizmetlerinin tamamlanmasin
miiteakip, kurban bayramindan sonraki iki ay icinde, yapilan
calismalar ve muhasebe kayitlarinin 6zetini iceren bir raporu
Baskanliga sunmak,



Vekaleten kurban kesim hizmetleri ile ilgili olarak yapacagi alim, satim ve harcama islemleri ile diger
faaliyetleri Vakif mevzuatina gére yiritmek,

Baskanlik ve Vakif ishirligi ile dizenlenen vekaletle kurban organizasyonlarinda kurbanlarin satin
alinmasi, kestirilmesi ve degerlendirilmesi icin yapilan harcamalar sonucu artan bir meblag oldugu
takdirde, bu meblag Vakif hesabina aktarmak.

b. il ve ilcelerde Komisyonlarca Yiiriitiilen Kurban Kesme Hizmetlerinde Vakfin Gorevleri

Il ve ilcelerde komisyon kararlarina gore elde edilecek gelirler ile yapilacak harcamalarin muhasebe
islemlerini yiriitmek ve bu amacla Komisyon adina bankalarda hesap actirmak,

Komisyonca yiritilen kurban hizmetlerinin muhasebesini Vakfin muhasebesinden ayri olarak, ancak
Vakfin muhasebe usullerine gére tutmak,

Her yil kurban kesim hizmetlerinin tamamlanmasini miiteakip, kurban bayramindan sonraki iki ay
icinde, yapilan calismalar ve muhasebe kayitlarinin ézetini iceren bir raporu komisyon baskanligina
sunmak.



D. Kurban Hizmetleri Komisyonu

Kurul kararlarini uygulamak ve kurban kesimiyle ilgili olarak Baskanlik¢a
verilecek diger gorevleri yapmak iizere, illerde vali veya gorevlendirecegi
bir vali yardimcisinin, ilcelerde kaymakamin baskanliginda, miiftiilik,
saglik miidiirligii veya saglhk grup baskanligr, Il/Ilce Gida, Tarim ve
Hayvanailik Miidiirliigii, Orman ve Su Isleri Il/Ilce Mudirliigii, Cevre

ve Sehircilik Il/Ilce Miidiirliigii, Belediye ve Tiirkiye Diyanet Vakfi
temsilcilerinden olusan bir “Kurban Hizmetleri Komisyonu” kurulur.
Komisyonun sekretarya gérevini muftilik yapar.

Komisyon kararlart milki amirin onayi ile yirirlige girer.

a. Kurban Hizmetleri Komisyonunun Gorevleri

1. Kurban satis ve kesiminin dinf esaslara, Il ve Ilce Umumi
Hifzissthha Meclisi kararlarina ve diger sartlara uygun olarak
gerceklesmesini saglamak, genel gozetim ve denetimini yapmak,

2. Ilveilce Umumi Hifzissihha Meclisi kararlarina ve saglik sartlarina
uygun olarak cevrenin sosyal ve ekonomik imkanlari ile mevcut
mezbahalar1 da dikkate alarak kurban satis ve kesim yerlerini tespit
etmek,

3. Kurban satis ve kesim yerlerinde, kurban kesimi icin gerekli alt ve
st yapinin ilgili belediyelerce tesisini, ayrica kurban atiklarinin
satilmasi ve coplerinin belediyelerce toplanarak bertaraf
edilmesini saglamak,
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Kurban kesim isleri icin yapilacak harcamalara dair gereken
kararlari almak,
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Ozel bahcesinde veya kurban kesmeye uygun miilkiinde kurban
kesmek isteyenlerin uyacaklari esaslari belirlemek, park, cadde,




sokak, meydan gibi umuma acik veya kurban kesimi icin uygun olmayan yerlerde kurban kesimi
yapilmamasi i¢in gereken kararlari almak,

6. Komisyonca yiirttilecek hizmetler i¢in harcanmak tzere kurban kesen veya kestirenlerden alinacak
ticretleri muhafaza etmek icin Vakif araciligi ile bankalarda Kurban Komisyonu Hesabi actirmak,

7. Kurban kesim hizmetleri ile ilgili olarak vatandaslara duyurulmasi gereken hususlar1 mutat vasitalarla
ve uygun araliklarla ilan etmek,

8. Yirduttligt muhasebe hizmetleri ve kirtasiye giderleriicin Vakif subesine 6denecek bedeli tespit etmek,

9. Kurban Komisyonu Hesabi’ndan gerekli harcamalar yapildiktan sonra artan meblag oldugu takdirde,
komisyonun gérev alanina giren hizmetler icin harcamak,

10. Gerektiginde yiritmekte oldugu gorevlerle ilgili olarak resmi veya 6zel kurum ve kuruluslarla ishirligi
yapmak.

11. Ihtiyac duyulan diger hususlarda gerekli kararlar almak.

b. Kurban Satis Yerleri Diizenlenmesi

Kurban satis yerlerinin insan ve cevre sagligi ve giivenligi ile hayvan haklarina deger verilerek diizenlenmesi
icin gereken sartlar Bakanliklararasi Kurban Hizmetleri Kurulunca belirlenmis ve buna gore satis yeri model
cizimleri yapilarak Valiliklere génderilmistir. Buna gore:

1. Kurbanlik hayvanlarin araglara bindirilmesi ve indirilmesi igin, satis yerlerine yakin etrafi korkuluklarla
cevrili uygun rampalar olusturulmasi ve hayvanlarin araclardan indirilmesi ve bindirilmesinin bu
yerlerde yapilmasinin saglanmasi,

2. Biiylikbas hayvanlarin yularlarinin bulunmasi ve boyunlarindaki iplerinin yeterince saglam ve uzun
olmas,

3. Kurbanlbik biyiikbas hayvanlarin nakli sirasinda tecribeli yeterli eleman bulundurulmasi,

4. Kurban satis yerlerinde; yetistirici, satic, alici ve diger vatandaslarin sosyal ihtiyaclarin
karsilayabilecekleri yerlerin (su, tuvalet, kapali oturma yerleri vb.) bulunmasi,



Kurban satis yerlerinin, etrafi branda ile cevrili, Gstii kapali ve
hayvan sagligina elverisli olmasy,

Satis yerlerinde olusan hayvan atik ve pisliklerinin belediyelerce
giinliik olarak alinmasi ve temizliginin muntazam yapilmasi,

Kurban satis yeri zemininin kuru ve temiz tutulmasi,

Kurban satis yerlerine getirilen hayvanlarin, merkez ilce veya ilce
ici hareketlerinde mense’ sahadetnamesinin, ilgeler veya iller arasi
hareketlerinde ise veteriner hekim saglik raporlarinin, sigir cinsi
hayvanlara ait kulak kiipeleri ve pasaportlarinin bulundurulmasi,
sadece belgeleri tam olan hayvanlarin kurban satis yerlerine
girislerine misaade edilmesi gerekmektedir.

c. Kurban Kesim Yerleri Diizenlenmesi

Kesim yerlerinde asagida ki hususlara dikkat edilmelidir:

1.

Kurbanlarin eziyet verilmeyecek sekilde ve kesim teknigine uygun
olarak kesilmeleri icin gerekli sartlar bulunmal,

Kurbanlarin dini kaidelere ve saglik sartlarina uygun olarak
kesilebilmesi icin kesim yerinde yeterli sayida din gorevlisi,
veteriner hekim, kasap ve yardimci personel bulundurulmali ve
kurbanlar ehil kimselerce kesilmeli,

Belediyeler tarafindan kurban kesimi icin gerekli beton saha, su
tesisi ve atiklar icin lizumlu tertibat alinmal,

Kesim esnasinda sagliga zararli oldugu tespit edilen hayvan
etleri veya organlar diger atiklardan ayri olarak derin bir cukura
gomilmeli ve Gizerine kire¢ dokilerek kapatilmali veya diger
usullerle imha edilmeli.



d. Personel ve Vasita Gorevlendirilmesi

Kurban kesim hizmetlerinin diizenli bir sekilde yiritiilebilmesi igin
komisyon karar1 ile komisyonda gorevli kuruluslardan, diger kamu kurum
ve kuruluslarindan veya disaridan ihtiyac duyulan nitelikte ve sayida
personel ve vasita gérevlendirilir. Gorevlendirilen personelin yolluk,
yevmiye ve fazla mesai ticreti gibi giderleri ile vasitalarin masraflan
komisyon karari ile kurban komisyonu hesabindan karsilanir.

e. Muhasebe islemleri

Baskanlik, vekaleten kurban kesim organizasyonu hizmetlerinin muhasebe
kismiile ilgili caismalarinda Vakif ile ishirligi yapar. Bankalarda

“Kurban Hesab1” acilmasi ve paraya dair islemler Vakifca yirttilir. Bu
harcamalardan artan meblag, yirittigi muhasebe hizmetleri karsilig
olarak Vakif hesabina aktarilir.

Il ve ilcelerde komisyon kararlarina gore elde edilecek gelirler ile
yapilacak harcamalarin muhasebe islemleri de Vakif subelerince
yurdtulir. Bunun igin Vakif subelerinde ayr bir “Kurban Komisyonu
Hesab1” acilir. Bu hesabin gelir ve giderleri Komisyon kararlari tizerine
milki amirlerin talimati ile yapilir. Bu hesaptan yapilacak harcamalardan
artan meblag, Komisyonun gérev alanina giren hizmetler i¢in harcanir.
Baskanlik¢a yirtilen kurban kesimi hizmetleri ile ilgili olarak Vakifca
tutulan muhasebe kayitlari ve harcama islemleri Baskanlik miifettislerince
denetlenir.




. F. 5199 Sayili Hayvanlar Koruma Kanunu’nun ilgili
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Hiikiimleri
1.

Hayvanlarin korunmasi, gézetilmesi, bakimi ve kot muamelelerden
uzak tutulmasi icin gerekli 6nlemler alinmalidir.

Hayvanlarin korunmasi ve rahat yasamalarinin saglanmasinda;
insanlarla diger hayvanlarin hijyen, saglik ve giivenlikleri de dikkate
alinmalidir.

Hayvanlari tasiyan ve tasitanlar onlari tiiriine ve 6zelligine uygun
ortam ve sartlarda tasimali, tasima sirasinda beslemeli ve bakimin
yapmalidirlar.

Satilirken; hayvanlarin saghiklarinin iyi, barindirildiklari yerin temiz
ve saglik sartlarina uygun olmasi zorunludur.

Hayvanlarin kesilmesi; dini kurallarin gerektirdigi 6zel kosullar
dikkate alinarak hayvani korkutmadan, trkiitmeden, en az ac
verecek sekilde, hijyenik kurallara uyularak ve usuliine uygun olarak
bir anda yapilir. Hayvanlarin kesiminin ehliyetli kisilerce yapilmasi
saglanir. Bu hiikiimlere aykiri hareket edenlere hayvan basina 876.-TL
idari para cezasi uygulanir.

Kurban kesmek isteyenlerin kurbanlarini din hiikiimlere, saglhk
sartlarina, cevre temizligine uygun olarak, hayvana en az aci verecek
sekilde bir anda kesimi, kesim yerleri, ehliyetli kesim yapacak kisiler
ve ilgili diger hususlarin belirtildigi Kurban Hizmetlerinin Diyanet
Isleri Baskanliginca Yiriitiilmesine Dair Yonetmelik hiikiimlerine
aykiri hareket edenlere hayvan basina 2.195.-TL idari para cezasi
uygulanacaktir.

Hayvanlara kasith olarak kétti davranmak, acimasiz ve zalimce islem
yapmak, dévmek, a¢ ve susuz birakmak, asiri soguga ve sicaga maruz



birakmak, bakimlarint ihmal etmek, fiziksel ve psikolojik aci ¢ektirmek
yasak olup, bu hiikme aykiri davrananlara 437.-TL idari para cezas:
uygulanir.

8. Kesin olarak éldiigii anlasilmadan viicutlarina miidahalelerde
bulunmak yasak olup, bu hiikme aykir1 davrananlara 437.-TL idari para
cezasi uygulanir.

9. Saglk nedenleriile gerekli olmadikga bir hayvana zor kullanarak
yem yedirmek, aci, 1stirap ya da zarar veren yiyecekler ile alkollii
icki, sigara, uyusturucu ve bunun gibi bagimlilik yapan yiyecek veya
icecekler vermek yasak olup, bu hiitkme aykiri davrananlara 437.-TL
idari para cezasi uygulanir.

NOT: S6z konusu para cezalar1 2013 yilinda uygulanan miktarlar olup,
idari para cezalari her takvim yili basindan gecerli olmak tizere o y1l igin
4.1.1961 tarihli ve 213 say1l Vergi Usul Kanununun mikerrer 298’inci
maddesi hiikiimleri uyarinca tespit ve ilan edilen yeniden degerleme
oraninda artirlarak uygulanir.







